
 

Zestaw podręczników w roku szkolnym 2022/2023 

w Branżowej Szkole I stopnia w zawodzie kucharz - klasa I  

 

Lp. 
Przedmiot Numer 

dopuszczenia 

Autor Nazwa podręcznika 

Wydawnictwo 
1.  Język polski 1025/1/2019 

1025/2/2020 

 

Anna Klimowicz 

Zuzanna Ginter 

„To się czyta” „To się czyta” 

Podręcznik do języka polskiego dla 

klasy 1, 2 branżowej szkoły I 

stopnia 

2.  Język angielski SPP: 

948/1/2019 

Marta Umińska, Patricia 

Reilly, Tomasz Siuta, Bartosz 

Michałowski 

Focus Second Edition 1, Wydawnictwo 

Pearson, + ćwiczenia, Poziom 1 

 

 

3.  Historia  Janusz Ustrzyck Mirosław 

Ustrzycki 

 

Historia 1. Podręcznik do 1 klasy szkoły 

branżowej I stopnia 

Wyd. Operon 

4.  Geografia  Sławomir Kurek Geografia 1 dla szkół branżowych I stopnia, 

Wydawnictwo Operon 

 

5.  Fizyka  1086/1/2020 

1086/2/2020 

Grzegorz Kornaś Fizyka 1 i 2 Podręczniki dla szkół 

branżowych I stopnia. Wyd. Operon 

6.  Matematyka 967/1/2019 Karolina Wej 
Wojciech Babiański 

„To się liczy” Podręcznik do 
matematyki dla klasy 1 branżowej 
szkoły I stopnia, Wyd. Nowa Era 

7.  Informatyka -------------------- --------------------------------- ----------------------------------------------------- 

8.  Edukacja dla 

bezpieczeństwa 

 Jarosław Słoma „Żyję i działam bezpiecznie” 

9.  Technologia 

gastronomiczna  

z towaroznawstwem 

 Małgorzata Konarzewska „Technologia gastronomiczna z 

towaroznawstwem” podręcznik cz.1 i 2. 

Przygotowanie i wydawanie dań.  

Wyd. WSiP. HGT.02. 
10.  Bezpieczeństwo i 

higiena pracy 

 Piotr Dominik BHP w branży gastronomicznej 

WSiP. HGT.02. 

11.  Podstawy 

żywienia 

człowieka 

MEN: 12/2015 Dorota Czerwińska „Zasady żywienia” 

Wyd. WSiP Część 1 

12.  Język angielski 

zawodowy 

Materiały 

edukacyjne 

Evans Virginia 

Dooley Jenny 

Hayley Ryan 

Career Paths: “Cooking” 

Wyd. Express Publishing 

13.  Zajęcia praktyczne  Małgorzata Konarzewska „Technologia gastronomiczna 

z towaroznawstwem” podręcznik cz.1 

i 2. Przygotowanie i wydawanie dań.  
14.  Pracownia 

gastronomiczna  
 Małgorzata Konarzewska „Technologia gastronomiczna z 

towaroznawstwem” podręcznik cz.1 i 2. 

Przygotowanie i wydawanie dań.  

Wyd. WSiP. HGT.02 
15.  Religia 

 
---------------------- --------------------------------- ----------------------------------------------------- 

 

Kraków, 14 czerwca 2022 r. 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.taniaksiazka.pl/autor/janusz-ustrzycki
https://www.taniaksiazka.pl/autor/miroslaw-ustrzycki
https://www.taniaksiazka.pl/autor/miroslaw-ustrzycki


 

Zestaw podręczników w roku szkolnym 2022/2023 

w Branżowej Szkole I stopnia w zawodzie kucharz - klasa II  

 

Lp. 
Przedmiot Numer 

dopuszczenia 

Autor Nazwa podręcznika 

Wydawnictwo 
1.  Język polski 1025/2/2020 

1025/3/2021 

Anna Klimowicz, Joanna 

Ginter 

 

„To się czyta” klasa II i III (nowy) 

Wydawnictwo Nowa Era 

2.  Język angielski SPP: 

948/1/2019 

Marta Umińska, Patricia 

Reilly, Tomasz Siuta, 

Bartosz Michałowski 

Focus Second Edition 1, Wydawnictwo 

Pearson, + ćwiczenia 

 

3.  Historia  Janusz 

Ustrzyck Mirosław 

Ustrzycki 

Historia 2. Podręcznik do 1 klasy szkoły 

branżowej I stopnia 

Wyd. Operon 

4.  Wiedza o 

społeczeństwie 

1065/2019 Zbigniew Smutek 

Beata Surmacz 

Jan Maleska 

 

Wiedza o społeczeństwie podręcznik dla 

szkół branżowych I stopnia 

5.  Podstawy 

przedsiębiorczości 

1039/2020/z1 Zbigniew Makieła, 

Tomasz Rachwał 

 

„Krok w przedsiębiorczość” 

Podręcznik do podstaw przedsiębiorczości 

dla szkół ponadpodstawowych 

6.  Biologia    
1072/2/2020 

Beata Jakubik 

Renata Szymańska 

„Biologia” Klasa 2, Wydawnictwo Operon 

 

 

7.  Fizyka 1086/3/2021 Grzegorz Kornaś 

 

Fizyka 3 Podręczniki dla szkół branżowych 

I stopnia. Wyd. Operon 

8.  Matematyka 967/02/2020 

967/3/2021 

Karolina Wej 

Wojciech Babiański 

„To się liczy” klasa 2 
„To się liczy” klasa 3 
Wydawnictwo Nowa Era 

9.  Wyposażenie 

techniczne 

zakładów 

gastronomicznych 

 Marzanna Zienkiewicz „Sporządzanie i ekspedycja potraw 

i napojów część 3 

Wyposażenie zakładów gastronomicznych  

Kwalifikacja T.6.2 

10.  Technologia 

gastronomiczna  

z towaroznawstwem 

 Małgorzata 

Konarzewska 

„Technologia gastronomiczna z 

towaroznawstwem” podręcznik cz.1 i 2. 

Przygotowanie i wydawanie dań.  

Wyd. WSiP. HGT.02. 
11.  Podstawy żywienia 

człowieka 
MEN: 

15/2005 

Dorota Czerwińska 

Edyta Gulińska 

„Podstawy żywienia człowieka”  

Wyd. WSiP 
12.  Język angielski 

zawodowy 

Materiały 

edukacyjne 

Evans Virginia 

Dooley Jenny 

Hayley Ryan 

Career Paths: “Cooking” 

Wyd. Express Publishing 

13.  Zajęcia praktyczne  Małgorzata 

Konarzewska 

„Technologia gastronomiczna z 

towaroznawstwem” podręcznik cz.1 i 2. 

Przygotowanie i wydawanie dań.  

Wyd. WSiP. HGT.02. 
14.  Pracownia 

gastronomiczna 

 Małgorzata 

Konarzewska 

„Technologia gastronomiczna z 

towaroznawstwem” podręcznik cz.1 i 2. 

Przygotowanie i wydawanie dań.  

Wyd. WSiP. HGT.02. 
15.  Religia 

 
------------------- --------------------------- ----------------------------------------------------- 

 
Kraków, 14 czerwca 2022 r. 

https://www.taniaksiazka.pl/autor/janusz-ustrzycki
https://www.taniaksiazka.pl/autor/janusz-ustrzycki
https://www.taniaksiazka.pl/autor/miroslaw-ustrzycki
https://www.taniaksiazka.pl/autor/miroslaw-ustrzycki

