
 

Zestaw podręczników w roku szkolnym 2019/2020 

w Branżowej Szkole I stopnia w zawodzie kucharz - klasa I (podstawa gimnazjum) 
L.

p. 

Przedmi

ot 

Numer 

dopuszczenia 

Autor Nazwa podręcznika 

Wydawnictwo 
1. język polski 584/1/2012/ 

2015 

Nowosielska Elżbieta 

Szydłowska Urszula 

Zrozumieć świat kl.1 i kl.2 

Wydawnictwo NOWA. ERA 

2. język angielski 361/1/2012 Falla Tim,  

Davies Paul  

New Matura Solution Elementary 

Student's Book 

Wydawnictwo Oxford+ ćwiczenia 

3. historia 525/2012 Roszak Stanisław 

Kłaczkow Jarosław 

Poznać przeszłość Wiek XX 

Wydawnictwo: NOWA ERA 

4. geografia 433/2012 Uliszak Radosław 

Wiedermann Krzysztof 

„Oblicza geografii" Wydawnictwo Nowa Era 

+ ćwiczenia 

5. biologia 436/2012 Praca zbiorowa Odkrywamy na nowo — Biologia — zakres 

podstawowy Wydawnictwo Operon 

6. chemia  523/2012 Gulińska Hanna 

Kuśmierczyk Krzysztof 

Po prostu. Chemia" 

Wydawnictwo WSiP 

7. fizyka 394/2011 Red Fijałkowska Maria „Świat fizyki"  

Wydawnictwo WSiP 

8. matematyka 580/1/2012/201

5 

Wojciechowska Leokadia  

Bryński Maciej 

„Matematyka do zasadniczych szkół 

zawodowych" 
Wydawnictwo WSiP 

9. informatyka 520/2012/2015 Hermanowska Grażyna 

Hermanowski Wojciech 

„Ciekawi świata – Informatyka” 
Zakres podstawowy. Podręcznik dla szkól 
ponadgimnazjalnych. Wydawnictwo 
Operon 

10. edukacja dla 

bezpieczeństwa 

411/2012 Goniewicz Mariusz Nowak-

Kowal Anna, Smutek 

Zbigniew 

„Edukacja dla bezpieczeństwa" 

Podręcznik. Szkoła 

ponadgimnazjalna 

Wydawnictwo Operon 

11. technika  

i bezpieczeństwo  

w gastronomii 

Materiały 

edukacyjne 

Piotr Dominik BHP w branży gastronomicznej  

Wydawnictwo WSiP 

12.  

technologia 

gastronomiczna  

z 

towaroznawstwem 

21/2013 

 

 

 

2013 

Kmiołek Anna 

 

 

 

Kmiołek Anna 

1.Sporządzanie napojów i potraw. 

Towaroznawstwo i przechowywanie 

żywności.  

Wydawnictwo WSiP. 

1. 2.Sporządzanie i ekspedycja 

potraw i napojów. cz.1. 

Technologia gastronomiczna   

Wydawnictwo WSiP 

13. działalność 

gospodarcza  

w gastronomii 

Materiały 

edukacyjne 

Teresa Gorzelany, Wiesława 

Aue 

Prowadzenie działalności 
gospodarczej (z KPS i OMZ) Podręcznik 

do kształcenia zawodowego. Szkoły 

ponadgimnazjalne Wyd.WSiP 

14. język angielski 

zawodowy 

 Evans Virginia 

Dooley Jenny 

Hayley Ryan 

Career Paths : Cooking 

Wyd. Express Publishing 

15. wychowanie do 

życia w rodzinie 

663/2013 praca zbiorowa pod red. 

Teresy Król i Marii Ryś 

Wędrując ku dorosłości. Wychowanie  

do życia w rodzinie dla uczniów szkół 

ponadgimnazjalnych 

Wyd. Rubikon 

16. religia 

 
KR 61–05/12   

KR – 1/12 

red. T. Panuś, 

R.Chrzanowska 

„Mocni wiarą" 

Kraków 2012 

Wydawnictwo Św. Stanisława 

17. pracownia 

gastronomiczna 
 Anna Kmiołek - Gizara Pracownia gastronomiczna 

Wyd. WSiP 

 

Kraków, 14 czerwca 2019 r. 

 

 

 



Zestaw podręczników w roku szkolnym 2019/2020 

w Branżowej Szkole I stopnia w zawodzie kucharz - klasa II 

 

L.

p. 

Przedmiot Numer 

dopuszczenia 

podręcznika 

Autor Nazwa podręcznika 

Wydawnictwo 

1. j. polski  Nowosielska 

Elżbieta 

Szydłowska 

Urszula 

Zrozumieć świat. Podręcznik do języka 

polskiego dla zasadniczych szkół 

zawodowych. Kl. 1 i kl. 2 

2. historia 525/2012 Roszak Stanisław, Kłaczkow 

Jarosław 

Poznać przeszłość Wiek XX Wydawnictwo: 

Nowa Era 

3. wiedza 
o społeczeństwie 

505/2012 Arkadiusz Janicki W centrum uwagi. Wydawnictwo: Nowa 

Era 

5. j. angielski 361/2/2011 Tim Falla, Paul A Davies 

Małgorzata Wieruszewska 
New Matura Solutions Pre-

Intermediate Workbook z  płytą CD  

podręcznik 

Wyd. Oxford University Press + 

ćwiczenia 

4. matematyka 580/2/2013 Leokadia 

Wojciechowska, Maciej 

Bryński, Karol 

Szymański 

Matematyka. Podręcznik dla zasadniczych 

szkół zawodowych. Część 2. Wydawnictwa 

Szkolne i Pedagogiczne Sp. z o.o. 

5. informatyka 520/2012/2015 Hermanowska Grażyna 

Hermanowski Wojciech 

„Ciekawi świata – Informatyka” 
Zakres podstawowy. Podręcznik dla szkól 
ponadgimnazjalnych. Wydawnictwo 
Operon 

6. wychowanie do 

życia w rodzinie 

663/2013 praca zbiorowa pod red. 

Teresy Król i Marii Ryś 

Wędrując ku dorosłości. Wychowanie  

do życia w rodzinie dla uczniów szkół 

ponadgimnazjalnych 

Wyd. Rubikon 

7. religia AZ 52 – 

07/12 – KR – 

8/13 

Ks. Tadeusz Panuś 

Renata Chrzanowska 

Mocni nadzieją 

Wydawnictwo Św. Stanisława 

8. podstawy 

przedsiębiorczości 

467/2012 Zbigniew Makiela. Tomasz 

Rachwał 

Krok w przedsiębiorczość. Podręcznik 

dla szkół ponadgimnazjalnych. Nowa Era 

Spółka z o.o. 

9. technika 

i bezpieczeństwo  

w gastronomii 

11/2014  

Marzanna Zienkiewicz 

Sporządzanie i ekspedycja potraw  

i napojów cz.3 

Wyposażenie zakładów gastronomicznych  

10. technologia 
gastronomiczna  
ztowaroznawstwe
m 

21/2013 

 

 

 

65/2013 
 

 

 

 

Kmiołek Anna 

1 .Sporządzanie napojów i potraw. 

Towaroznawstwo i przechowywanie 

żywności 

Wyd. WSiP 

2.Sporządzanie i ekspedycja potraw  

i napojów część 1 i 2.   

Technologia gastronomiczna 

Wyd. WSiP 

11. działalność 

gospodarcza  

w gastronomii 

materiały 

edukacyjne 

Teresa Gorzelany, 

Wiesława Aue 

Prowadzenie działalności gospodarczej  

(z KPS i OMZ) Podręcznik do kształcenia 

zawodowego, Szkoły ponadgimnazjalne 

12. język angielski 

zawodowy 

 Evans Virginia 

Dooley Jenny 

Hayley Ryan 

Career Paths : Cooking 

Wyd. Express Publishing 

 pracownia 

gastronomiczna 
 Anna Kmiołek - Gizara Pracownia gastronomiczna 

Kwalifikacja T.6 Wyd. WSiP 

 

Kraków, 14 czerwca 2019 r. 

 


